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di TIZIANA ACETO

ACCOGLIENZA, ambiente fami-
liare, cibi genuini e del territorio,
ottimo rapporto qualità e prezzo,
sono queste alcune delle caratteri-
stiche che deve avere una buona
osteria ed è su queste che si basa la
Guida Slow Food che ogni anno
stila la classifica delle migliori
d’Italia. E c’è una Calabria sempre
più protagonista quella che trova
spazio tra le pagine di Osterie
d’Italia 2027.

L’edizione numero trentasette
della guida è stata presentata ieri,
18 ottobre, nella Sala Fucine delle
Ogr di Torino alla presenza di
Carlo Bogliotti, responsabile edi-
toriale della guida e Amministra-
tore delegato di Slow Food Edito-
re, e Fulvio Marino, mugnaio, pa-
nificatore e autore per l’editore
della Chiocciola.

Sono dodici le chiocciole cala-
bresi presenti in guida ma ci sono
anche 75 insegne recensite (con 6
nuovi locali), 12 locali quotidiani
(tra i quali due novità di questa
edizione). Per i curatori della Gui-
da questi sono «i riferimenti terri-
toriali che raccontano la vivacità e
l’identità della cucina regionale».

Le 12 chiocciole calabresi sono
assegnate a: Il Tipico Calabrese di
Cardeto (Rc), A Casalura a Cirò
Marina (Kr), Le Muraglie a Con-
flenti (Cz), La Taverna dei Brigan-
ti a Cotronei (Kr), Il Ritrovo dei Pi-
cari a Grotteria (Rc), Costantino a
Maida (Cz), La Collinetta a Marto-
ne (Rc), Calabrialcubo a Nocera
Terinese (Cz), La Rondinella a

Scalea (Cs), Il Vecchio Castagno a
Serrastretta (Cz), U Ricriju a Si-
derno (Rc), Zio Salvatore a Sider-
no (Rc). E poi ci sono le novità cita-
te nella nuova edizione della Gui-
da: Agriturismo Barone Macrì a
Gerace, Ferrovie Calabro Lucane
a Rocca Imperiale, I Goti a Cosen-
za, Il Biscardino a Cropalati, Km
Zero a Villa San Giovanni, La vec-
chia macina a Bovalino. I nuovi lo-
cali quotidiani di quest’anno sono
Di Sotto wine bar a Rende e I Caso-
lari 1890 a Polistena.

Inoltre la Calabria durante
l’evento di Torino ha ricevuto an-
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Crollo a Pietra Cappa
Il Parco Nazionale
dispone l’interdizione
di un tratto del sentiero
A SEGUITO di una frana verifi-
catasi nell’area di Pietra Cappa,
il Parco nazionale dell’Aspro -
monte ha disposto il divieto di
fruizione e transito lungo una
parte del sentiero che attraversa
il Geoparco.

L’ordinanza riguarda la trat-
ta dell’Anello di Pietra Cappa,
inserita nel sentiero n. 124 del
Catasto della rete sentieristica
del Parco e nel sistema geologi-
co della Valle delle Grandi Pie-
tre. In particolare, l’interdizione
interessa il segmento compreso
tra i 2 bivi di ingresso e uscita.

La decisione è stata assunta in
via precauzionale, con l’obietti -
vo di tutelare l’incolumità degli
escursionisti e di tutti coloro
che frequentano l’area, evitan-
do l’accesso a un tratto poten-
zialmente pericoloso.

Il Parco invita pertanto escur-
sionisti, visitatori e appassiona-
ti della montagna a rispettare il
divieto sino a successivo provve-
dimento che ne disponga la mo-
difica o la revoca, e a non oltre-
passare le delimitazioni
dell’area interdetta. La misura è
finalizzata a prevenire situazio-
ni di pericolo e a garantire la si-
curezza. Pietra Cappa è il mono-
lite più alto d’Europa e risiede
nel comune di San Luca.

IL CONCORSO

che un riconoscimento speciale. Il
Premio Ostinati è andato a Pino
Trimboli della Collinetta di Marto-
ne (Rc). Così si legge nella motiva-
zione. «Un premio a chi non cede
alle pressioni della malavita e rea-
gisce facendo rete contro l’illega -
lità e accogliendo nel percorso la-
vorativo ragazzi con disabilità.
Oggi insieme ad altre imprese e
produttori si oppone apertamente
alla criminalità organizzata e re-
siste con orgoglio nel proporre
un’autentica e ottima cucina di
territori». Il riconoscimento è sta-
to consegnato alla osteria calabre-

se da Domenico Rinaldini, presi-
dente di Ricrea.

Vincenzo Alvaro, coordinatore
della Guida per la Calabria parla
delle osterie presenti che «non so-
no semplici insegne del buon ci-
bo» ma che rappresentano «un
forte legame con il territorio, con
una esperienza gastronomica ra-
dicata tra le memorie del tempo o
con una visione più consapevole
del presente». «Nelle pagine della
guida - scrive Alvaro - c’è una nar-
razione di storie e volti che parla-
no agli amanti della cucina terri-
toriale più dei loro piatti. Cuochi e
cuoche che con passione hanno
scelto di restare, giovani talenti
dei fornelli che hanno sentito il bi-
sogno di ritornare alle origini do-
po esperienze fuori regione, fami-
glie che da generazioni traman-
dano il saper fare e i piatti della
memoria. Tutti accomunati dalla
volontà di rendere le osterie non
un semplice luogo dove ritrovarsi
per mangiare ma luoghi di incon-
tro dove la tavola si prende lo spa-
zio utile per diventare palcosceni-
co di una nuova e autentica narra-
zione della storia di questa terra».
Alvaro ha constatato con i suoi oc-
chi quello che la Calabria propo-
ne. «Viaggiando tra i locali segna-
lati in guida - spiega - non trovere-
te omologazione ma una ricchez-
za di stili gastronomici che incar-
nano l’anima delle comunità dove
l’osteria è diventato modello so-
ciale, prima che culinario, ani-
mando processi che vanno ben ol-
tre la cucina».
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Pietra Cappa

Presentata “Osterie d’Italia”, 12 chiocciole per la Calabria

ROMA - Il Ministero dell’Istruzione
e del Merito (MIM) ha annunciato
ufficialmente l’avvio della dodicesi-
ma edizione del Concorso Nazionale
“Premio Giovanni Grillo” riferita
all’anno scolastico 2026/2027.

L’iniziativa, promossa dall’omo -
nima Fondazione che ha sede orga-
nizzativa in Ferrara, vede Rai Cultu-
ra come media partner e
gode del patrocinio di:
Rai Per la Sostenibilità
ESG, Aeronautica Milita-
re, Ministero della Cultu-
ra e Istituto Nazionale
Ferruccio Parri. Il con-
corso è rivolto agli stu-
denti delle scuole secon-
darie di primo e secondo
grado, statali e paritarie.

«Questa dodicesima
edizione –afferma Miche-
lina Grillo, presidente della Fonda-
zione Premio Giovanni Grillo – af -
fronta un tema di profonda rilevan-
za sociale e costituzionale: “Cresce -
re in pace: dall’Art. 30 della Costitu-
zione agli Internati Militari Italia-
ni”».

Presentando l’evento la presiden-

te ha affermato: «Di fronte ad episo-
di in cui i giovani portano armi a
scuola o aggrediscono gli inse-
gnanti, educare alla pace non può
ridursi ad un principio astratto: si-
gnifica prevenire la violenza, rico-
noscere il disagio, insegnare il ri-
spetto delle regole e delle persone,
promuovere l’ascolto e offrire ai ra-

gazzi strumenti non vio-
lenti per affrontare con-
flitti e frustrazioni. La
memoria degli Internati
Militari diventa così una
concreta occasione per
comprendere il valore
della dignità, della re-
sponsabilità e del rifiuto
della sopraffazione, af-
finché la scuola torni ad
essere pienamente un
luogo sicuro di crescita,

dialogo e cittadinanza».
«Il concorso si colloca nel contesto

tracciato dalla Legge n. 6 del 13
gennaio 2025, con la quale è stata
istituita la Giornata degli internati
italiani nei campi di concentramen-
to tedeschi. –ha ricordato Michelina
Grillo – Questa ricorrenza consoli-

da l’impegno a custodire e trasmet-
tere alle nuove generazioni la me-
moria di una vicenda che ha coinvol-
to migliaia di famiglie italiane, af-
finché resti parte viva della coscien-
za civile del Paese. Mediante attività
di studio, ricerca e rielaborazione
creativa, gli studenti saranno invi-
tati a porre in relazione la storia con
i principi della Carta costituzionale,
prendendo le mosse dall’Articolo 30
e dal diritto-dovere dei genitori di
mantenere, istruire ed educare i fi-
gli. La finalità è favorire una rifles-
sione critica che trasformi la cono-
scenza del passato in responsabilità
nel presente e la partecipazione al
concorso in un’autentica esperienza
di cittadinanza attiva».

Il bando completo, gli allegati e
tutte le indicazioni per presentare la
domanda sono disponibili sul sito
della Fondazione Premio Giovanni
Grillo: https://fondazionepremio-
grillo.it/ e sul portale di Rai Cultura

https://www.raiscuola.rai.it/sto -
ria/articoli/2026/09/Premio-Gio -
vanni-Grillo-XII-edizione-
53bb4784-ef4b-419e-bbea-
c14624458c53.html

Michelina Grillo
«La scuola torni
a essere luogo
di crescita, dialogo
e cittadinanza»

AVVISO
APPROVAZIONE DELLA VARIANTE AL PIANO STRUTTURALE 

COMUNALE (PSC) DEL COMUNE DI SELLIA MARINA
IL RESPONSABILE DEL SETTORE URBANISTICA/EDILIZIA PRIVATA/SUAP 

RENDE NOTO

che con Deliberazione di Consiglio comunale n. 19 del 28.05.2026 
è stata approvata la variante al Piano Strutturale Comunale del Co-
mune di Sellia Marina relativa all’area censita al foglio 6 particelle
281 e 436;

che il presente avviso è pubblicato sul BUR Calabria, all’Albo pre-
torio online del Comune di Sellia Marina nonché sul quotidiano a 
diffusione regionale “Quotidiano del Sud”.
il Responsabile del procedimento è l’Ing. Gerarda Arcidiacono;

  Il Responsabile del Settore Urbanistica
  F.to Ing. Gerarda Arcidiacono
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